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ULUBEY KAYMAKAMLTGI

ULUBEY UMMU nnyxaN ANADoLU iuavr
Harip risEsi rui;nunrUGu

Dtik. No : USAKISG.TL.O l
Yayrn No 0l

Yayrn
Tarihi

14.08.2020

Rev. No : 00
Rev,
Tarihi

TEK KULLANIMLIK MASKE, ELDIVEN CiEi
Ki$iSEL HiTYEN l.rrALZEl.rtE ATIKLARININ
yoNETivixnp coviD- I 9 TEDBinr-pni ve

TALIMATLARI

Sayfa No : Sayfa I / I

PERSONEL

i Adr ve Soyadr i SEHER ULUKANvv vvJwsr I uLrlLl\ uLulv\ll

i T.C. Kimlik No | 43990967s02

I Dogum Yeri ve Yrh i UfUenY
i Gorevi/ Gorev Yeri i TEMIZLIK PERSONELITYURT

i imza i

Itl
| .. .. .. . . . . .. .. .. .,. .. .. . . .. .. .- . .-. . .. .. .. .. .. ..-.-.,. .,.. .. .. ...1 .. .. ..,.-.

l
2. Kurum ve kuruluqlann bina giriqlerine gri etiketli olarak "maske, eldiven ve diler kiqisel atrk" yazan

. kapakh ve torba iqeren biriktirme ekipmam koyulmahdrr.
3. Torbalann ditrtte iigii dolduktan sonra altzlan srkr bir gekilde kapatrlarak ikinci bir torbaya alnmah ve

gegici depolama alanrna giitiiriilmelidir.
4. Gegici depolama alant insan kullanrmrndan ve grda malzemelerinden uzak ve kapah olmahdrr.
5. Gegici depolama alamndaki atrklar 72 saat bekletilmeli ve evsel atrk kapsamrnda (difer atrk) belediyeye

teslim edilmelidir.
6. Belediyelerin bu konudaki duyuru ve talimatlanna uyulmahdrr.
7. Attk biriktirme, toplama, ta$rma ve depolama iqlemlerinde kullanrlan ekipmanlar ve bu ekipmanlann

bulundulu alanlann her bir atrk boqaltrmr sonrasl temizligi/hijyeni saflanmahdrr. bu ekipmanlar baqka
amaqlar iqin kullanrlmamahdrr.

8' Toplama, ta$lma ve depolama strastnda olugabilecek diikiilmeve/veya slzrntl suyuna ydnelik tedbir
altnmalt, kirlilik olugmasr durumunda kirlenen yiizey dezenfekte edilmelidir. yiizey ve alan temizlilinde
gamaglr suyu, dezenfektan gibi malzemeler kullanrlmahdrr.

9. Alklarrn toplanmasl, ta$tnmasl, rglenmesi ve bertarafi ile gdrevlendirilen personelin gahgma srrasrnda
eldiven ve maske gibi kiqisel koruyucu malzeme kullanrlmasr, atrkla temas etmemeye dikkat etmesi,
toplama ve ta$rma iglemleri srasrnda dzel ig elbisesi giymesi saflanmahdrr.

10. G<jrevli personelin kullanrlan ekipmanlan ve kigisel malzemelerini dezenfekte ederek hijyeninin
sa!lanmasr safl anmahdrr.

igyeri tarafrndan tutanak halinde hazrrlanan "TEK KULLANIMLIK MASKE, ELD|VEN GlBl KI$ISEL
H|JYEN MALZEME ATIKLARININ YONETIMINDE coviD-19 TEDB|RLER| VE
TALIMATLARI"nT okudum. Bir suretini aldrm, diger suretini de iqyerine verdim. Tutanakta agrklanan

cur-qix KAVAKLI
Miidtir Yardrmcrsr ADEM CUVTUS
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ULUBEY KAYMAKAMLICI

ULUBEY UMMU savKAN ANADoLU iuevr
narip risEsi rutinUnrUGU

Diik. No : USAKISG.TL.O I

Yayln No 0l

Yayrn
Tarihi

14.08.2020

Rev. No : 00
Rev.
Tarihi :

TEK KULLANIMLIK MASKE. ELDIVEN GiBi
rigisnr HiryEN MALZEME ATTKLARTNTN
yOxprinliNoe coviD- I 9 TEDBinlpni ve

TALIMATLARI

Sayfa No : Sayfa 2 I I

kurallara uyaca[rmr

bilerek) imzaladrm.
beyan ve kabul ederim. iqbu tutanafr tam srhhatte olarak, kend i nzamla (isteyerek ve

.t . . .....t2020

curqiN KAVAKLT
Mtidiir Yardrmcrsr ADEM GUMUS



IJI
1b.
'.:::t

TC.
ULUBEY KAYMAKAMLTCT

ULUBEy UMMtt nayrAN ANADoLU iivrlrvr
uarip risnsi uUnunrUGU

Dtik. No : USAKISG.TL.O3
Yayrn No 01

Yayrn
Tarihi

14.08.2020

Rev. No : 00
Rev.
Tarihi

EL HITYENI VE EL YIKAMA TALiVNTT Sayfa No : Sayfa I / I

'''1

i Gorevi/ Gorev Yeri I
;

; lmza 
iiilitl *_**.-.-.-t**

l. Tiim iilrenci, personel, <ifrenci, veli, ziyaretgilere giriEte ve miimkiin olan uygun noktalarda eller
yrkanmahdrr.

2. El ytkanmasrntn miimki.in olmadrlr noktalarda ve alanlarda eller %o70 alkol bazh antiseptik madde ile
ovularak 20-30 saniye siire ile temizlenmesi saflanmahdrr.

3. Tiim personel ve dlrenciler igin antiseptik dispenserleri gahqma alanr iginde en yakrn noktaya
konumlandrrmah bunun miimkiin olmadrlr durumlarda cep antiseptikleri kullantlmahdrr.

4' Eller yrkanmadan dnce kollar dirseklere kadar srvanmahdrr, bilezik, yiiziik ve takrlar grkanlmahdrr.
5. Cilt btiti.inliilii bozulmug, yara, kesik,vb. yerlerin su gegirmez bir tampon ile mutlaka kapatllmahdlr.
6. Eller su ve sabunla temizlenirken viriisti etkisiz hale getirmek igin en az 20 saniye ytkanmahdr.
7. Eller yrkandrktan sonra mutlaka tek kullanrmlk kairt havlu ile kurulanmahdr.

Iqyeri tarafrndan tutanak halinde hazrlanan " EL HiJyENi vE EL YIKAMA TALiMATI"nT okudum. Bir
suretini aldrm, diler suretini de igyerine verdim. Tutanakta agrklanan kurallara uyacalrmr beyan ve kabul
ederim. igbu tutana$ tam srhhatte olarak, kendi rrzamla (isteyerek ve bilerek) imzaladrm.
........t......./2020

curqiN KAVAKLT
Mtidiir Yardrmcrsr ADEM CUlutUS
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Diik. No : USAKISG.TL.04
Yayrn No : 01

Yayrn
Tarihi

t4.08.2020

Rev. No : 00

Rev. Tarihi

Kr$rsEL KORUYUCU DONANTM
KULLANIM TALiMATI

Sayfa No : Sayfa I I 2

I Dogum Yeri ve Yrh 
i

i Gorevi/ Gorev Yeri i
:i

,Imza iir
iiii

Maske Kullanlm Talimatl:

l. Tum gahganlar ve ziyaretgiler maskeli olarak girig yapmahdrr.

2. Maskeye dokunmadan once,ellerrnrzi su ve sabun ile temizleyin,su ve sabuna eriqimin olmadr[r

durumlarda alkolbazh bir el antiseptifi kullanrlmahdrr.

3. Maskede delik ve benzeri hatah durumun olup olmadrfr incelenmelidir.
4, Maskenin tist tarafi metal geridin oldufiu taraftrr.MaskenindoEru tarafinrn drganya baktrfrndan

emin olunmahdrr.

5. Maskeyi ylfrzljnize yerlegtirin. Maskenin metal geridini veya sert kenarrnr, burnunuzun gekline
gore kahplayrn. Maskenin alt krsmrnr aEafr dofru gekerek a\zr ve gene kapatrlmahdrr.

6. Maskenintizeriniellerimizlekapataraknefesaldr[rmr zdakenarlardanhavaslzrntrsrolmadr!rna
emin olunmahdrr.

7, Maske yanrnda koruyucu gozltik de kullanrldr[r durumda gozliikte bufulanma oluyorsa
maskeninyize tam olarak oturmaslnl saflayrn.

8. Kullantmr biten maskeler uygun/belirlenmiE atrk kutulanna atrlmahdrr,

9, Soz konusu attk kutulan Bakanhkga yayrnlanan genelgeye uygun olarak toplanmalr ve en az72 saat
bekletildikten sonra normal evsel atrk statrisunde atrlmahdrr.

10. iki kiginini birbirine sosyal mesafeyi saglamayacak gekilde yakrn gahgmasr durumunda maskeye ilave
olarak yriz siperli[i veya koruyucu gozlrik kullanrlmahdrr.

11. Tiim gahganlar maskeli olarak gahgmah, maskeler giinde en az 2 kez de[igtirilmeli, kullanrmr biten
maskeler uygun / belirlenmiq atrk kutulanna atrlmahdrr.

cut-Qix KAVAKLI
Mi.idiir Yardrmcrsr ADEM GUMU$
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Yavrn No : 0l
Yayrn
Tarihi

t4.08,2020

Rev. No : 00
Rev. Tarihi

Ki$isEL KoRUYUCU DoNANTM
KULLANIM TALIMATI

Savfa No : Sayfa 2 I 2

Eldiven kullanrm talimatr:

1. Eldiveni el yrkama yerine kullanrnayrn.
2, Eldiven giymeden once ve eldiven grkardrktan sonra eller mutlakayrkanmalr.
3. Eldiven giyilmesinin ellerin kontaminasyonuna kargr tam bir koruma sa$lamadr[r bilin.
4. Eldiven giyme endikasyonu ortadan kalkar kalkmaz eldivenler grkanlmah.
5. Eldivenli eller ytkanmamah veya tizerine alkol bazh el dezenfektanr uygulanmamah.
6. Enfeksiyon bulagma riskinin fazla oldufu durumlarda gift kat eldiven (iki eldiven iist iiste) giyilmeli.
7. Aynr eldivenle asla iki farkh giriqimde veya kullanrmda bulunulmamah.
8. Eldivenler tekrar yrkanmamah ve yeniden kullanrlmamahdrr.
9. Eldivenlerin drq yiizeylerini dekontaminasyon slvrslnda yrkayrp, ters qrkararak atrk kabrn a attnrz.

Iqyeri tarafindan tutanak halinde haztlanan "Ki$isEL KoRuyucu DONANIM KULLANIM TALiMATI,'
nt okudum. Bir suretini aldrm, diler suretini de iqyerine verdim. Tutanakta agrklanan kurallara uyacalrmr
beyan ve kabul ederim. ttt":::T1:1.::.T;hhatte olarak, kendi nzamla (isteyerek ve bilerek) imzaladrm.

cut-Qix KAVAKLI
Mtidiir Yardrmcrsr ADEM GUMUS
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Diik. No : USAKISG.TL.I
Yayrn No : 0l
Yayrn
Tarihi
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Rev.
Tarihi :

YEMEKHANE KULLANIM TALIMATI Sayfa No : Sayfa I / 5

PERSONEL
Adr

r:c.
ve Soyadr

il*iit xo
AYNUR AYNUR

t 23006667022

Dofium Yeri ve Yrh 
i

cor.uil coib" v;ii I

ULUBEY
TEMTZLIK GOREVLISI

Imza

r)
Genel Hususlar
Clda i$letmesi y<ineticileri, tesisin tamamrnda sosyal mesafe 6nlemlerini almakla yiikiiml0diir. Genel kullanrm
alanlanna ve oturum diizenine iliqkin sosyal mesafe planr hazrrlanmah, tesisin kigi kapasitesi sosyal mesafe
planlna gtire belirlenmeli, bu kapasiteye uygun sayrda kigi kabul edilmeli ve kapasite bilgisi tesisin giriginde
gOriilebilir bir yere asrlmahdrr.

Yemekhane giriq holiinde veya drq cephesinde ve Olrenci ve dlretmenlerin kolayca gdrebileceli genel
kullanrm alanlannda, tesiste uygulanan ve uyulmasr gereken bulaqrcr hastahk tedbirleri ve kurallannln yer

2)

aldr!r panolar diizenlenmelidir.
3) Bulaqrcr hastahk tedbirlerine ydnelik mutfak ve tesisin temizlifi "Yemekhane Temizlik Talimatrna" uygun

olarak diizenli olarak yaprlmal, grda g0venliSi ile hagere ve zararhlarla mi.icadele sallanmahdrr.

Misafir Kabulii
l) Yemeklrane ve kantin giriginde misafirlere termal kamera veya temasstz ate$ olgiim cihazr ile anfik ateg

dlgiimii uygulamahdrr. 380C'den yiiksek ateg dlgtimlerinde, misafir yemekhane allnmayarak, trbbi maske ile
saflrk kuruluguna bagvurmasr sa[lanmalrdrr.
Yemekhane giriglerinde el antisepti!i bulundurulmalr, misafirlerin el antisepti[i veya sabunla kurallara uygun
el temizli[i yaprldrktan sonra yemekhaneye girigleri sa!lanmalrdtr.
Yemekhaneye alrnan misafirlerin maske takma zorunlulu$una uymalarr, misafirlerin yeme-igme faaliyeti
drqrnda ve masadan her kalktrklannda maske takmalarr sailamahdlr.

Yemekhane ve Genel Kullanlm Alanlarr
l) Crda lgletmesi giriq alanr ve holtj, ilave salonlar gibi genel alan kullanrmlarr ve agrk alanlar ddhil tesisin

tamamt sosyal mesafe plantna uygun olarak di.izenlenmelidir. Yemekhane iginde veya drqarrsrnda srra
olugabilecek her yerde 1,5 metre ara ile sosyal mesafe zemin igaretlemesi yaprlmaLdrr.

2) Yemekhane masalan arasr mesafe her ydnden 1,5 metre, yan yana sandalyeler arasr 60 cm olacak sekilde
diizenlenmelidir.

2)

3)

GULQIN KAVAKLI
Mudiir Yardrmcrsr

ADEM GUMUS
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YEMEKHANE KULLANIM TALIMATI Sayfa No : Sayfa2 I 5

4)

5)

3) Masalarda sadece kargrlrkh oturma di.izeni sallanmahdrr. Masa yanlarrna sandalye konulmamast ve masa

yanlarrna oturma diizeni olugturulmamasrna dikkat edilmelidrr.
Karqrhkh oturmada masa eni 70 cm'den kiigiik masalarda gapraz oturma d0zeni uygulanmalt veya kargrhkh
oturma mesafesinin arttrnlmasr amacryla iki masa birlegtirilerek kullanrlmalrdtr.
Biitiin masa diizeni kurallan masa gekline bakrlmaksrzrn (kare, dikddrtgen veya daire) her masa igin
uygulamahdrr.

6) Sosyal mesafe saflanamadrlr 6zel durumlarda masalar separatdrlerle aynlmaltdrr.
7) Yemek masalan her kullanrmdan sonra uygun Sekilde temizlenmelidir. Masalar her kullanrm sonrasr hijyen

sallayabilmek igin dezenfekte edilebilir qekilde diizenlenmeli, masalarda ijrtii vb. bulunmamahdrr.

8) Her masada el antiseptili veya kolonya bulundurulmalldrr.
9) Yemekhane ait perde, havlu, bulagrk yrkama ve kurulama bezlerinin daima temiz olmasr saSlanmahdrr.

l0) Yemekhane saati miimkiin olduSunca daha genig bir saat aralr$rnda diizenlenmeli, (Orne[in I l:30 - l4:30)

, yemekhane yolunlupu bu qekilde ydnetilmelidir.
ll) Servis personeli, servis esnasrnda mesafe kurallarrnr korumaya ve temastan kaglnmaya dzen gOstermelidir.

l2) Yemek sunumunda misafir tarafina, misafir erigimini engelleyecek gekilde pleksiglas veya benzeri bariyer
yaprlmalr, servisler hijyen donanrmlr personel tarafrndan yaprlmahdrr.

l3) Qaylkahve makinesi, su sebilleri, igecek makinesi gibi araglar kullanrmdan kaldrrrlmahdrr.
l4) Yemek masalart ve sandalyeler, servis malzemeleri her kullanrmrndan sonra silinerek uygun qekilde temizli[i

ve dezenfeksiyonu sa!lanmahdrr.

l5) Masalarda bulunan qeker, tuz, baharat, pegetelik, zeytinyaSt, sirke, soslar gibi malzemelerin kullantmdan
kaldrnlarak, tek kullanrmlrk; qeker, tuz, baharat, pegete uygulamasrna gegilmelidir.

l6) Genel kullanrm alanlarrnln ve tuvaletlerinin giriqlerinde, genig salonlarrn farklt yerlerinde el antisepti!i
bulundurulmahdrr.

l7) Yemek tepsisi i.izerinde gatal, kaqrk, brgak, pogetli ekmek, kapah su vb. sunumlar sadece yemekhane personeli

tarafindan misafirlere tek tek yaprlmalrdrr.

l8) Ekmek, salata, meyve, yolurt, tath, su gibi yiyecek ve igecekler paketli olarak sunulmalldrr.
l9) Yemek yiyenlerin mtimkiinse her giin aynr masa ve sandalyeye oturmaslnl sallayacak numaralandrrma sistemi

olusturulmahdrr.

20) Yemek hizmeti drqarrdan tedarik edildili durumlarda tercih TS EN ISO 22.000 grda giivenlili yonetim sistemi
veya TS l38l I hijyen ve sanitasyon yiinetim sistemi belgeli kuruluglardan temin edilmelidir.M0mkiin ise

tedarikginin yerine denetim gergeklegtirilebi lir.
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Personel
l) Yemekiane personelinin dtizenli salhk kontrolii yaprlmah, birlikte yaqadrlr kiqilerin bulagtcr hastalrklar

agrsrndan izlenebilmesi igin personelden periyodik bilgi ahnmahdrr.
2) Yemekhane personeline bulagrcr hastahklar, salgrnlar ve hijyen konusunda bilgi/efiitim verilmesi

sallanmahdrr.

3) Personel giriginde termal kamera veya temassrz ate$ olgiimii yaprlmalr ve el antiseptili bulundurulmalrdrr.
4) Personefe gahqma yeri, misafirler ve ortam ile temasrna uygun kigisel koruyucu ekipman(nbbi maske, yt)z

koruyucu vb.) ile el antiseptigi sallanmah ve kullanlmr izlenrnelidir.
5) Personelin i9e dzgii kryafet giymesi, kryafetlerinin gi.inliik temizliSi ve hijyeni sallanmaldrr.
6) Aynr vardiyada miimkiin oldulunca aynr personelin galrgtrrr lmasrna rizen gdsterilmelidir.
7) Personelin soyunma-du$-tuvalet ve ortak yemek yeme, dinlenme alanlarr sosyal mesafe kogullanna uygun

olarak diizenlenmeli, bu konuda gerekirse yer iqaretleri, gerit, bariyer gibi diizenlemeler yaprlmaldlr, bu

, alanlartn temizlili ve kurallara uygun qekilde dezenfeksiyonu diizenli olarak sallanmahdrr.
8) Mal tedariki veya baqka sebeplerle (tamir, bakrm vb.) tesise gegici olarak kabul edilen kigilerin temasrnrn

asgari diizeyde tutulmaslna ydnelik kurallar belirlenerek uygulanmasr izlenmelidir. Ayrrca, bu kigilerin sosyal
mesafe kuralt korunarak ve koruyucu donanrm kullanarak iglemlerini yapmalan sa!lanmahdrr.

9) Personelde hastallk belirtileri tespiti halinde trbbi maske takrlarak en yakrn saplrk kuruluguna baqvurmasr
sa$lanmahdrr.

Mutfak, Pigirme ve Servis Alanlarr
l) Gtda giivenlili ve mutfak hijyeni uygularnalannrn ilgili mevzuat ve yonetmeliklere uygun yaprtmasr

sallanmalrdrr.

.2) Mutfak giriglerinde mutlaka hijyen paspaslarr kullanrlmalrdtr
3) Tiim sebze ve meyvelerin bakteri ve virtisler ile diler biyolojik ve kimyasal tehlike etmenlerine karsr etkili

yrkanmasr sa!lanmalrdrr.
4) Uriinler, hazrrhk agamalarrnda mutfak ortamrnda uzun siire bekletilmemelidir.
5) Uriinler, dolranmak iizere solutucudan krsrm krsrm grkarrlmalrdrr.
6) Hazrrltk agamalarrnda mutlaka mavi nonsteril eldiven kullanrlmasr ve kullanrlan eldivenlerin tekrar

kullanrlmadan bu iqlem igin diizenlenmig ig yerindeki atrk kutusuna atrlmasr sa$lanmalrdrr.
7) Grda iiretim alantna ham madde ve tirtin sevklerinde ve mutfak alanrnda hijyen bariyerleri, sterilizasyon

cihazlan el ve vticut hijyeni igin gerekli alet ve ekipman bulundurulmalrdrr.
Mutfak ve pi$irme alanlartna gdrevli olrnayan personel girememelidir.
Biitiin grdalar kapah dolaplarda vey a i)zeri kapah gekilde ve depolama srcakh!rna uygun olarak saklanmalrdrr.
Qapraz bulagmayt cjnlemek i9in, iglem gorrnemig grda maddeleri ile hazrrlanmrg grdalar mutfakta
birbirlerinden ayrt yerlerde muhafaza edilmelidir. Aynca, higbir grda maddesi zeminle temas ettirilmemelidir.

8)

e)

t0)
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ll) Mutfak ve iliqkili alanlann, mutfakta kullanrlan her tijrlii donanrm ve ekipmanrn, tezgdh ve saklama alanlalnrn
temizlik ve hijyeni diizenli olarak sallanmalrdrr. Elle srk temas eden yizeyler 1/100'liik hipoklorit esash yer
yiizey dezenfektan uygulamasr ile diizenli olarak temizlenmelidir.

l2) Kesim tezgdhlarr yrpranmamrg olmalr ve mutfakta tahta malzeme kullantlmamalrdrr.
l3) Servis malzemeleri (tabak, gatal, kasrk, btgak, bardak vb) bulagrk makinasrnda en az 60oC'de ytkanmalrdrr.

Mutfak personeli, galtgma esnastnda i9 kryafeti ve kigisel koruyucu ekipman kullanmalr, ellerini diizenli olarak
yrkamahdrr.

l4) Mutfak personeline, uyulmast gerekli kurallar ile iyi hijyen uygulamalarr hakkrnda gdrsel/yazrh bilgilendirme
yaprlmahdrr.

l5) Yemek taglma araglanna el antiseptigi ile ellerin temizlili sadanarak ve stirekli maske kullanrmr
sa!lanmalrdrr. Miimkiinse araglarrn her zaman aynr personel taraflndan kullanrmr sa!lanmahdrr.

l6) Aracrn el temasl saplanan yijzeyleri her kullanrmdan sonra dezenfekte edilmelidir.

Lavabo ve Tuvaletler
l) Tuvalet alanlanna girig kaprlan otomatik

kaprlannrn kollarr l/100'liik hipoklorit
temizlenlnelidir.

2) Tuvaletlerin zeminleri, klozetler, pisuvarlar l/10'luk, lavabolar, musluk ve batarya bagllklarr, kapr kollarr
lil00'liik hipoklorit esaslt yer yiizey dezenfektan uygulamasr ile srk srk temizlenmeli ve dezenfekte
edilmelidir.

3) Tuvalet ve lavabolartn temizlik saatleri kayrt edilmeli ve temizlik saatleri gdruni.ir qekitde asrlma|drr. Devamlr
srvr sabun, tuvalet kdlrdr ve krAlrt havlu bulundurulmalrdrr.

4) Temizfik yapan personel kigisel koruyucu ekipnan (eldiven ve maske vD.) kullanmalr, iqlem sonrasr kullanrlan
koruyucu ekipmanlar dzel olarak sadece bu iglem igin diizenlenmig iq yerindeki atrk kutusuna atllrr, su ve
sabunfa en az 20 saniye el temizligi ve hijyeni sallanmalrdrr.

5) Tuvaletlerde el kurutma fanlarr kapatrlarak kullanrm drgr brrakrlmah, tek kullanrmhk kilrt havlular
kullanrlmalrdrr.

Genel Temizlik ve Bakrm
l) Yemekhane temizlili, yiizeyin niteli$ine gdre standartlara uygun iirtin kullanrlarak, uygun srkhkta yaprlmah,

bu uygulamalarrn izlenebilirlik kayrtlan tutulmahdrr.
2) Yernekhanenin tamamrnda; kapr kollarr, trabzanlar, asanstir diilmeleri, elektrik diilmeleri, televizyon

kumandast, telefon, bilgisayar klavyesi, menii, masa iistleri, vb. el temasrnrn yolun oldu[u yiizeyler srk srk su
ve deterjanla temizlenmeli, l/100 sulandrnlmrq hipoklorit esash yer ytizey dezenfektan uygulamast ile
dezenfeksiyonu sallanmalr, klor bileqiklerinin zarar verdili telefon, bilgisayar klavyesi gibi yiizeylerde ise
oh70' lik alkol bazh tirlinler kullanrlarak, izlenebilirlik kayrtlan tutulmalrdrr.

kapr sistemine gevrilmelidir. Bu imkdn yoksa tuvalet alanrna girig
esasll yer yozey dezenfektan uygulamasr ile dtizenli olarak
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3) Havalandrrma ve klima sisteminin, qamaqtr makinesi, bulaSrk makinesi gibi arag' gereg, malzeme ve

donantmtn periyodik baktmlarr ve gerekliolanlartn sterilizasyonu sa$lanmahdrr'

4) Klima ve havalandrrma sistemlerinin filtreleri periyodik olarak zamantnda deliqtirilmelidir- Klimalar %100

drgaldan temiz hava alacak qekilde gallgtrrrlmahdrr. Vantilatdrler ise kullanrlmamahdrr. Merkezi

havalandrrma sistemleri bulunan tesislerin havalandrrmasl temiz hava dolaqtmrnt sa[layacak gekilde

diizenlenmeli ve srk srk dolal havalandtrma yaptlmahdtr.

5) Klima kullanrmr konusunda T.C. Salhk Bakanhprnrn yayrnladrlr/ yayrnlayaca$r "Toplumda Klimalarrn

Kullantmt" rehberine uyulmaltdtr

6) Klima ve genel havalandrrma sistemleri yukarrda belirtilen hususlara uygunlulu sallanmadrplnda

kullanrlmamaltdtr.

7) yemekhanedeki kapalt mahallerin tamamtnrn srklrkla kapr ve pencereleri agrlarak doSal havalandtrmast

sa!lanmaltdtr.

ff) Qalrgma ortamrnda yeterli sayrda elle temas edilmesine gerek duyulmayan gdp kutulartnrn bulundurulmasr

saPlanmahdrr.

9) Yemekhanede gdp kovalarrnln temizlik ve bogaltma iglemleri srk srk yaprlmalrdrr'

l0) Temizlik ve atrklaln bogaltrlmasrndan sorumlu personelin kigisel hijyenlerine ve uygun kiqisel koruyucu

ekipman kullanlmlartna Ozen giistermesi sa$lanmahdtr.

iqyeri tarafindan tutanak halinde hazrlanan (YEMEKHANE KULLANIM TAL|MATP'nI okudum' Bir suretini

aldrm, difer suretini de igyerine verdim. Tutanakta agrklanan kurallara uyacalrml beyan ve kabul ederim.

i$bu tutanaEr tam srhhatte olarak, kendi nzamla (isteyerek ve bilerek) imzaladrm. .. ,....'l .......12020

ADEM GUMU$
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